
 

 

 

MENU CATERINGOWE NA WYNOS 

 

PRZEKĄSKI ZIMNE: (jeden półmisek na 5 osób )  

 DESKA SERÓW       50ZŁ 

 DESKA PASZTETÓW I MIĘS PIECZONYC                 50zł 

 DESKA PASZTETÓW                                                               45ZŁ  

 ŚLEDŹ W TRZECH SMAKACH     50ZŁ  

 SCHAB ZE ŚLIWKĄ      60ZŁ 

 SCHAB PO WARSZAWSKU     60ZŁ 

 INDYK W MALADZE      60ZŁ 

 SZYNKA PARMEŃSKA NA MELONIE    80ZŁ 

 TATAR Z POLĘDWICY WOŁOWEJ   70ZŁ 

 TATAR Z ŁOSOSIA     70ZŁ 

 CARPACCIO Z ŁOSOSIA     90ZŁ  

 CARPACCIO Z POLĘDWICY WOŁOWEJ    90 ZŁ 

 ROLADKI Z ŁOSOSIA Z KOZIM SEREM    70ZŁ 

 JAJKA FASZEROWANE W 3 SMAKACH   45ZŁ  

 SAŁATKA JARZYNOWA     50 ZŁ  

 SAŁATKA GRECKA      50 ZŁ  

 SAŁATKA Z WĄTRÓBKĄ     50ZŁ 

 SAŁATKA SKANDYNAWSKA     50 ZŁ  

 SAŁATKA NEAPOLITAŃSKA     50ZŁ 

 SAŁATKA SZPINAKOWA     50ZŁ 

 SAŁATKA CAPRESE Z MOZZARELLĄ GALBANI   50ZŁ 

 SAŁATKA TAJSKA Z WOŁOWINĄ    50ZŁ  

 SAŁATKA Z WĄTRUBKĄ     50ZŁ 

 PATERA KANAPECZEK W TRZECH SAMKACH 30SZTUK  90ZŁ 

 PATERA CIAST TRZY RODZAIE                                             70ZŁ 

 PATERA OWOCÓW                                                                  70ZŁ 

ZUPY:   (300ML) 

 ROSÓŁ Z MAKARONEM     12ZŁ/PORCJA 

 POMIDOROWA Z MAKARONEM    12ZŁ/PORCJA 

 FLAKI       15ZŁ/PORCJA 

 ŻUREK PO STAROPOLSKU    15ZŁ/PORCJA 

 BARSZCZ CZERWONY Z USZKAMI   15ZŁ/PORCJA 

 

DANIA GŁÓWNE:  

 POLĘDWICZKI WIEPRZOWE NA SOSIE Z BOROWIKÓW   40ZŁ/PORCJA 

 POLICZKI WOŁOWE W SOSIE WŁASNYM    50ZŁ/PORCJA 

 SZNYCEL Z CIELĘCINY Z JAJKIEM     50ZŁ/PORCJA 

 PSTRĄG Z PIECA       47ZŁ/PORCJA 



 

 

 

 

 ŁOSOŚ Z PIECA       50ZŁ/PORCJA 

 SCHABOWY PANIEROWANY      30ZŁ/PORCJA 

 PIERŚ PANIEROWANA       30ZŁ/PORCJA 

 KARKÓWKA DUSZONA W ZIELONYM PIEPRZU    30ZŁ/PORCJA 

DODATKI 

 ZIEMNIAKI Z WODY ,PURRE, ZIEMNIAKI Z PIECA ,FRYTKI ,RYŻ Z WARZYWAMI,KOPYKKA 

.KLUSKI ŚLĄSKIE 

 BUKIET SURÓWEK ,BURACZKI NA CIEPŁO 

 

DESER  

 CIASTA PODANE NA PLATERACH     70ZŁ/PATERA 

 


